
TEKNİK ÖZELLİKLER

- 3 mm Paslanmaz çelik ana gövde
- Isıya dayanıklı statik boyalı kaplama
- Parlak paslanmaz çelik aksesuarlar
- Paslanmaz çelik damlama tavası
- Paslanmaz çelik zincir tarafından tahrik edilen

yatay şişler
- Elektrik motorları ile tahrik edilen 7 (OPTM

RG.01/03) -10 (OPTMRG.02/04) adet dikey şiş
- 3,3 devir/dakika yatay şişler.
- 5 devir/dakika dikey şişler.
- Seramik elyaf ipler ile döşenmiş refrakter

dökümler
- Termokupl güvenlik pilotları.
- Tüm Ral kodlarında renk seçeneği

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- 3 mm Stainless steel main body
- Heat resistant static painted coating sheets
- Polished stainless steel accessories
- Stainless steel drip pan
- Horizontal skewers driven by stainless steel chain
- 7 (OPTMRG.01/03) -10 (OPTMRG.02/04) vertical

skewers driven by electric motors
- 3.3 RPM horizontal skewers.
- 5 rpm vertical skewers.
- Refractory castings furnished with ceramic fiber

threads
- Thermocouple safety pilots.
- Color option in all Ral codes

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.MRG.01 Çevirmeli Izgara Gazlı
Rotisserie Grill - Gas 1200X600x1280 192 0.93 15

OPT.MRG.02 Çevirmeli Izgara Gazlı
Rotisserie Grill - Gas 1540X600x1280 246 1,18 20

www.optimummutfak.com

Fark Yaratan Özel Pişirme Yöntemleri!

Special Cooking

MAGIC ROTISSERIE
IZGARALAR
GAZLI
Magic Rotisserie Grill-Gas

Special Cooking Methods
That Make A Difference!
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- Bilgi birikiminiz ve yeteneğinizi müşterilerinize
gösterin!

- Ördek göğüslerinin çıtırlığı, meyvelerin rengi,
etlerinizin lezzeti kısacası pişirmenizin başarısı
garantidir!

- Yağ ilavesiz, koku veya tatları karıştırmadan
sağlıklı pişirme.

- Balık, et,sebze ve meyveyi aynı anda
kızartabilirsiniz.

- Günlük temizliği kolaylaştırmak için tüm
bileşenler kolayca çıkarılır ve erişilebilir.

- Her ürüne uygun bir aksesuarlar ile Magic
Rotisserie’nizde ıstakozdan kuzu omzuna,
kerevitten dana kaburgaya, yumurtadan bütün
tavuğa kadar tüm yemeklerinizi pişirebilirsiniz.

- Show your knowledge and talent to your
customers!

- The crispness of the duck breasts, the color of
the fruits, the flavor of your meat, in short, the
success of your cooking is guaranteed!

- Healthy cooking without added oil, without
mixing smells or flavors.

- You can fry fish, meat, vegetables and fruit at
the same time.

- All components are easily removed and
accessible to facilitate daily cleaning.

- With accessories suitable for every product, you
can cook all your meals in your Magic Rotisserie,
from lobster to lamb shoulder, from crayfish to
beef ribs, from eggs to whole chicken.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.MRG.03 Çevirmeli Izgara Gas
Rotisserie Grill - Gas 1200X600x820 102 0.60 10

OPT.MRG.04 Çevirmeli Izgara Gas
Rotisserie Grill - Gas 1540X600x820 131 0,76 15

Fark Yaratan Özel Pişirme Yöntemleri!

Special Cooking
Special Cooking Methods
That Make A Difference!

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

MAGIC ROTISSERIE
IZGARALAR
GAZLI
Magic Rotisserie Grill-Gas



TEKNİK ÖZELLİKLER

- 3 mm Paslanmaz çelik ana gövde
- Isıya dayanıklı statik boyalı kaplama
- Parlak paslanmaz çelik aksesuarlar
- Paslanmaz çelik damlama tavası
- Paslanmaz çelik zincir tarafından tahrik edilen

yatay şişler
- Elektrik motorları ile tahrik edilen 7

(OPTMRE.01/03) -10 (OPTMRE.02/04)
adet dikey şiş

- 3,3 devir/dakika yatay şişler.
- 5 devir/dakika dikey şişler.
- Seramik elyaf ile döşenmiş refrakter dökümler
- Tüm Ral kodlarında renk seçeneği

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- 3 mm Stainless steel main body
- Heat resistant static painted coating sheets
- Polished stainless steel accessories
- Stainless steel drip pan
- Horizontal skewers driven by stainless steel chain
- 7 (OPTMRE.01/03) -10 (OPTMRE.02/04) vertical

skewers driven by electric motors
- 3.3 RPM horizontal skewers.
- 5 rpm vertical skewers.
- Refractory castings furnished with ceramic

fiber threads
- Color option in all Ral codes

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.MRE.01 Çevirmeli Izgara Elektirkli
Rotisserie Grill - Electric 1200X600x1280 192 0.93 11

OPT.MRE.02 Çevirmeli Izgara Elektrikli
Rotisserie Grill - Electric 1540X600x1280 246 1,18 16,5

www.optimummutfak.com

Fark Yaratan Özel Pişirme Yöntemleri!

Special Cooking

MAGIC ROTISSERIE
IZGARALAR
ELEKTRİKLİ
Magic Rotisserie Grill-Electric

Special Cooking Methods
That Make A Difference!
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TEKNİK ÖZELLİKLER

- Bilgi birikiminiz ve yeteneğinizi müşterilerinize
gösterin!

- Ördek göğüslerinin çıtırlığı, meyvelerin rengi,
etlerinizin lezzeti kısacası pişirmenizin başarısı
garantidir!

- Yağ ilavesiz, koku veya tatları karıştırmadan
sağlıklı pişirme.

- Balık, et, sebze ve meyveyi aynı anda kızartabilirsiniz.
- Günlük temizliği kolaylaştırmak için tüm

bileşenler kolayca çıkarılır ve erişilebilir.
- Her ürüne uygun bir aksesuarlar ile Magic

Rotisserie’nizde ıstakozdan kuzu omzuna,
kerevitten dana kaburgaya, yumurtadan bütün
tavuğa kadar tüm yemeklerinizi pişirebilirsiniz.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- Show your knowledge and talent to your
customers!

- The crispness of the duck breasts, the color of
the fruits, the flavor of your meat, in short, the
success of your cooking is guaranteed!

- Healthy cooking without added oil, without
mixing smells or flavors.

- You can fry fish, meat, vegetables and fruit at
the same time.

- All components are easily removed and
accessible to facilitate daily cleaning.

- With accessories suitable for every product, you
can cook all your meals in your Magic rotisserie,
from lobster to lamb shoulder, from crayfish to
beef ribs, from eggs to whole chicken.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.MRE.03 Çevirmeli Izgara Elektirkli
Rotisserie Grill - Electric 1200X600x820 102 0.60 7

OPT.MR.E.04 Çevirmeli Izgara Elektrikli
Rotisserie Grill - Electric 1540X600x820 131 0,76 10,5

Fark Yaratan Özel Pişirme Yöntemleri!

Special Cooking

MAGIC ROTISSERIE
IZGARALAR
ELEKTRİKLİ
Magic Rotisserie Grill-Electric

Special Cooking Methods
That Make A Difference!

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series



TEKNİK ÖZELLİKLER

- Kolay temizlenebilir ve hijyeniktir.
- Paslanmaz çelik gövde.
- Tüm Ral kodlarında renk seçeneği.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- Easy to clean and hygienic.
- Stainless steel body.
- Color option in all Ral codes.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.MR.A.01 Set Altı Tezgah 1200
Undercounter Cabinet 1200 1200x700x750 35 0.63

OPT.MR.A.01 Set Altı Tezgah 1540
Undercounter Cabinet 1540 1540x700x750 45 0.84

www.optimummutfak.com

Fark Yaratan Aksesuarlar!

Accessories

MAGIC ROTISSERIE
AKSESUARLAR
Magic Rotisserie Accesories

That Make a Difference!



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA  Tel: 0 242 502 12 36
info@optimummutfak.com

TEKNİK ÖZELLİKLER

- Kolay temizlenebilir ve hijyeniktir.
- Paslanmaz çelik.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- Easy to clean and hygienic.
- Stainless steel.

Kod / Code Ürün Adı / Description

OPT.MR.A.03 7 li Set Paslanmaz Dikey Şiş
Set of 7 Stainless Steel Vertical Skewers

OPT.MR.A.04 Yatay Şiş
Horizontal Skewer

OPT.MR.A.05 Yatay Sepet
Horizontal Basket



TEKNİK ÖZELLİKLER

- Paslanmaz çelik ana gövde
- Paslanmaz Çelik Rezistans Isıtma elemanları
- IsIya dayanıklı led İç aydınlatma
- 10 adet motor V 230
- 10 adet şiş
- Temperli camlı yan kapılar
- Volt 400 üç fazlı + N
- Tüm Ral kodlarında renk seçeneği
- Her şiş 2 piliç kapasiteli, toplam 20 piliç

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- Stainless steel supporting structure
- Heating elements
- Interior lighting
- 10 motors V 230
- 10 steel swords
- Lateral doors with tempered glass
- Volt 400 three-phase + N
- Color option in all Ral codes
- Each skewer has a capacity of 2

chickens, a total of 20 chickens

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.MLE.01 Multigrill Izgara
Multi Electricity Grill 585x500x895 44 0.27 7

www.optimummutfak.com

Mutfağınız İçin Optimum Çözümler!

Optimum Solutions

MULTIGRILL
ELEKTRİKLİ
IZGARALAR
MultiGrills

- Multigrill’ler, kalitenin yüksek kalması gereken restoranlar ve 
otellerin show pişirme alanları için özel olarak geliştirilmiş bir 
pişirici cihazdır. Multigrill’in pişirme sonuçları mükemmeldir ve 
paslanmaz çelik çerçeve, cihazın sağlamlığını garanti eder. 
Multigrill ile dana eti, tavuk, balık ve sebze pişirebilirsiniz.

- Multigrills are a device that was specifically developed for 
restaurants and hotel’s show cooking area where production 
quality must remain high. Multigrill’s cooking results are perfect, 
and a stainless steel frame guarantees for the sturdiness of 
the device. You can cook beef, chicken, fish and vegetables with 
multigrill.

For Your Kitchen!



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA  Tel: 0 242 502 12 36
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TEKNİK ÖZELLİKLER

- Tüm aksesuarlar ergonomik kullanıma uygun paslanmaz çelikten imal edilmiştir.
- Yıkanabilir.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- All accessories are made of stainless steel suitable for ergonomic use.
- Suitable for washing.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.ML.A.01 Tavuk Şişi
Chicken Skewer 703x100x25 0,5 0.02

OPT.ML.A.02 Standart Şiş
Standart Skewer 703x25x25 0,5 0.015

OPT.ML.A.03 Et ve Sebze Şişi
Beef and Vegetables Skewer 703x100x100 0,5 0.04



TEKNİK ÖZELLİKLER

- Ağır kullanım için uygun yüksek pişirme verimliliği.
- Lpg ve Ng ile çalışabilme özelliği.
- Magnet emniyet ventilli ve pilotlu musluklar.
- Tam modüllerde çok bölgeli ısıtma.
- Pik döküm brülör şapkası.
- Kolay temizlenebilir ve hijyeniktir.
- Paslanmaz çelik gövde.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- High cooking efficiency, suitable for heavy use.
- Ability to work with LPG and Ng
- Magnet safety valve and piloted taps.
- Multi-zone heating in full modules.
- Cast iron burner cap.
- Easy to clean and hygienic.
- Stainless steel body.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.MG.01
Amerikan Gazlı Izgara

American Gas Grill

910x920x300 55 0.09 42

OPT.MG.02 1220x920x300 105 0.18 55

OPT.MG.03 1540x920x300 155 0.27 72

www.optimummutfak.com

Mutfağınızdaki En Güçlü Halka!

The Strongest Link

MAGIC GAZLI
IZGARALAR
American Gas Grills

OPTMG01
- Gaz Tüketim Değeri (ng): 0,91 m2/h
- Gaz Tüketim Değeri (lpg): 0,51 kg/h

OPTMG02
- Gaz Tüketim Değeri (ng): 1,82 m2/h
- Gaz Tüketim Değeri (lpg): 1,02 kg/h

OPTMG03
- Gaz Tüketim Değeri (ng): 1,82 m2/h
- Gaz Tüketim Değeri (lpg): 1,02 kg/h

OPTMG01
- Gas Consumption (ng): 0,91 m2/h
- Gas Consumption (lpg): 0,51 kg/h

OPTMG02
- Gas Consumption (ng): 1,82 m2/h
- Gas Consumption (lpg): 1,02 kg/h

OPTMG03
- Gas Consumption (ng): 1,82 m2/h
- Gas Consumption (lpg): 1,02 kg/h

in Your Kitchen!



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series
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TEKNİK ÖZELLİKLER
- 70 Lik seri buzdolabı üzerine koyulabilir.
- Kolay temizlenebilir ve hijyeniktir.
- Paslanmaz çelik gövde.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS
- Can be flush mounted on 70 series refrigerated

equipment stand.
- Easy to clean and hygienic.
- Stainless steel body.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.MG.A.01 Set Altı Tezgah 2 Kapaklı
Undercounter Cabinet with 2 Door 910x620x550 17 0.35

OPT.MG.A.02 Set Altı Tezgah 2 Kapaklı
Undercounter Cabinet with 2 Doors 1220x620x550 28 0.47

OPT.MG.A.03 Set Altı Tezgah 3 Kapaklı
Undercounter Cabinet with 3 Doors 1540x620x550 37 0.60

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.MG.A.04 Dinlendirme Katı
Backshelf 91/122/153x20x30 16 0.09

OPT.MG.A.05 Pleyt Izgara
Plate Grid 550x490x50 25 0.18

OPT.MG.A.06 Döküm Izgara
Cast Iron Grill 170x590x20 7 0.26

OPT.MG.A.07 Mil Izgara
Rod bar Grill 550x590x20 25 0.26



TEKNİK ÖZELLİKLER

- Yüksek verimli rezistanslar
- Kontrol düğmeli termostatlar ve sinyal lambaları
- 20 mm S355 JR’den yapılmış ızgara
- Paslanmaz çelik yağ toplama haznesi
- Sürgü kapılı geniş alt dolap
- Çift cidarlı izolasyonlu üst tabla ve gövde
- CE sertifikası

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- High efficiency resistance
- Thermostats with control buttons and signal lamps
- Grill made of 20 mm S355 JR
- Stainless steel oil collection chamber
- Large under counter cabinet with sliding doors
- Double-walled insulated worktop and body
- CE certificate

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.TGE.01 Teppanyaki Izgara
Teppanyaki Grill

1200x800x900 201 0.87 12

OPT.TGE.02 1500x800x900 242 1,08 15

www.optimummutfak.com

Yüksek Kalite
Paslanmaz Çelik Teppanyaki Izgara!

High Quality

TEPPANYAKİ
IZGARA
ELEKTRİKLİ
Teppanyaki Grill

- Eşit ısıtmalı Elektrikli Teppanyaki gril üstün performans için doğru 
sıcaklık kontrolü ile hibachi tarzı yemek pişirme imkanı sağlar. Ayrı 
kontrol edilen pişirme alanları, yüksek verimlilikte tasarlanmış 
aluminyum rezistanslar ile 12/15 kW gücünde, eşit dağılımlı bir 
güç sağlar. 20 mm kalınlığında, S355JR çeliği kullanılarak yapılmış 
olan ızgara, bıçak ve spatula kullanımına oldukça dayanıklıdır. 
Üzerine monte edilmiş sağlam 304 kalite paslanmaz çelik üst 
tabla ve sürgülü kapak ile kapatılmış alt dolap kolay bir kullanım 
sağlar. Temizlik için çıkartılabilir üst tabla ve geniş bir yağ toplama 
haznesine sahiptir.

- Electric Teppanyaki Griddle with uniform heating and accurate 
temperature control for superior hibachi-style cooking. Seperately, 
individually controlled heating zones energized by OPTIMUM 
die cast aluminium heating elements with a total of 12/15 kW 
connected load to ensure a stable and unfluctuating heating 
performance. Griddles made of 20 mm thick, highly polished 
S355JR steel, which is designed to withstand the daily use of 
knives and spatulas. Mounted on a sturdy stainless steel frame 
construction with a spacious base cabinet equipped with sliding 
doors. The removable top frame for the griddleand the large
capacity grease con.

Stainless Steel Teppanyaki Grill!



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

www.optimummutfak.com
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TEKNİK ÖZELLİKLER

- Tüm aksesuarlar ergonomik kullanıma uygun paslanmaz çelikten imal edilmiştir.
- Geniş yüzey ile ürünü çevirmek kolaydır.
- Dayanıklı plastikten yapılmış 2 adet şişe kapağı ile taşıma ve depolama esnasında güvenlidir.
- Yıkanabilir.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- Professional Griddle Grill Tools - Curved or slanted edges which make the griddle tools easier to use,
ergonomic handle of each tools for the best griddle experience.

- Material: Stainless steel
- Constructed with professional stainless steel making them stronger and more durable.
- Large surface is perfect for picking up and flipping.
- 2 premium leak-free bottles made of durable plastic with cap. Avoiding the leakage during transport

or storage.
- Dishwasher safe. Easy clean with warm soapy water.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.TG.A.01 Spatula Set
Spatula Set - - -

OPT.TG.A.02 2 Adet Yumurta Kalıbı
2*Fried Egg Mold - - -

OPT.TG.A.03 2*400ml Şişe
2*400ml Bottles - - -



TEKNİK ÖZELLİKLER

- Yüksek verimli brülörler
- Magnet emniyet ventilli ve pilotlu musluklar
- 20 mm S355 JR’den yapılmış ızgara
- Paslanmaz çelik yağ toplama haznesi
- Sürgü kapılı geniş alt dolap
- Çift cidarlı izolasyonlu üst tabla ve gövde
- CE sertifikası

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- High efficiency burner
- Magnet safety valve and piloted taps.
- Grill made of 20 mm S355 JR
- Stainless steel oil collection chamber
- Large under counter cabinet with sliding doors
- Double-walled insulated worktop and body
- CE certificate

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.TGG.01 Teppanyaki Izgara-Gaz
Teppanyaki Grill-Gas

1200x800x900 195 0.87 20

OPT.TGG.02 1500x800x900 236 1,08 25

www.optimummutfak.com

Yüksek Kalite
Paslanmaz Çelik Teppanyaki Izgara!

High Quality

TEPPANYAKİ
IZGARA GAZLI
Teppanyaki Grill

- Eşit ısıtmalı Gazlı Teppanyaki gril üstün performans için doğru 
sıcaklık kontrolü ile hibachi tarzı yemek pişirme imkanı sağlar. 
Ayrı kontrol edilen pişirme alanları, yüksek verimlilikte tasarlanmış 
brülörler ile 20/25 kW gücünde, eşit dağılımlı bir güç sağlar. 20 
mm kalınlığında, S355JR çeliği kullanılarak yapılmış olan ızgara, 
bıçak ve spatula kullanımına oldukça dayanıklıdır. Üzerine monte 
edilmiş sağlam 304 kalite paslanmaz çelik üst tabla ve sürgülü 
kapak ile kapatılmış alt dolap kolay bir kullanım sağlar. Temizlik 
için çıkartılabilir üst tabla ve geniş bir yağ toplama haznesine 
sahiptir.

- Gas Teppanyaki Griddle with uniform heating and accurate 
temperature control for superior hibachi-style cooking. Separately, 
individually controlled heating zones energized by OPTIMUM 
stainless steel heating elements with a total of 20/25 kW 
connected load to ensure a stable and unfluctuating heating 
performance. Griddles made of 20 mm thick, highly polished 
S355JR steel, which is designed to withstand the daily use of 
knives and spatulas. Mounted on a sturdy stainless steel frame 
construction with a spacious base cabinet equipped with sliding 
doors. The removable top frame for the griddleand the large
capacity grease con.

Stainless Steel Teppanyaki Grill!



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series
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TEKNİK ÖZELLİKLER

- Tüm aksesuarlar ergonomik kullanıma uygun paslanmaz çelikten imal edilmiştir.
- Geniş yüzey ile ürünü çevirmek kolaydır.
- Dayanıklı plastikten yapılmış 2 adet şişe kapağı ile taşıma ve depolama esnasında güvenlidir.
- Yıkanabilir.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- Professional Griddle Grill Tools - Curved or slanted edges which make the griddle tools easier to use,
ergonomic handle of each tools for the best griddle experience.

- Material: Stainless steel
- Constructed with professional stainless steel making them stronger and more durable.
- Large surface is perfect for picking up and flipping.
- 2 premium leak-free bottles made of durable plastic with cap. Avoiding the leakage during transport

or storage.
- Dishwasher safe. Easy clean with warm soapy water.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.TG.A.01 Spatula Set
Spatula Set - - -

OPT.TG.A.02 2 Adet Yumurta Kalıbı
2*Fried Egg Mold - - -

OPT.TG.A.03 2*400ml Şişe
2*400ml Bottles - - -



TEKNİK ÖZELLİKLER

- Yüksek verimli ısıtıcılar.
- Elektrikli cihazlar için termostat kontrollü

düğmeler ve sinyal lambaları.
- Gazlı cihazlar için magnet emniyet ventilli ve

pilotlu musluklar.
- 20 mm S355 JR’den yapılmış ızgara.
- Paslanmaz çelik yağ toplama haznesi.
- CE sertifikası.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- High efficiency heater
- Thermostats with control buttons and signal lamps
- Magnet safety valve and piloted taps
- Grill made of 20 mm S355 JR
- Stainless steel oil collection chamber
- CE certificate

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.CGE.01 Moğol Izgara Elektirkli
Mongolian Grill - Electric 1500x1500x900 351 1.77 16

OPT.CGG.02 Moğol Izgara Gazlı
Mongolian Grill - Gas 1500x1500x900 351 1.77 22

www.optimummutfak.com

Optimum Moğol Izgara ile
Farklı Kültürler Farklı Tatlar!

Different Cultures,

MOĞOL
IZGARA
Mongolian Grill

Different Tastes With Optimum
Mongolian Grill!

Eşit ısıtmalı Moğol ızgara; üstün performans için doğru sıcaklık 
kontrolü ile moğol usulü pişirme imkanı sağlar. Ayrı kontrol 
edilen iki pişirme alanı, yüksek verimlilikte tasarlanmış ısıtıcılar 
ile eşit dağılımlı bir güç sağlar. 20 mm kalınlığında, S355JR çeliği 
kullanılarak yapılmış olan ızgara, bıçak ve spatula kullanımına 
oldukça dayanıklıdır.

Mongolian Grill with uniform heating and accurate temperature 
control for superior mongolian-style cooking. Two, individually 
controlled heating zones energized by OPTIMUM heating elements 
with a total of 20 kW connected load to ensure a stable and 
unfluctuating heating performance. Griddles made of 20 mm thick, 
highly polished S355JR steel, which is designed to withstand the daily 
use of knives and spatulas.



Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA  Tel: 0 242 502 12 36
info@optimummutfak.com

AKSESUARLAR
Accessories

TEKNİK ÖZELLİKLER

- Tüm aksesuarlar ergonomik kullanıma uygun paslanmaz çelikten imal edilmiştir.
- Geniş yüzey ile ürünü çevirmek kolaydır.
- Dayanıklı plastikten yapılmış 2 adet şişe kapağı ile taşıma ve depolama esnasında güvenlidir.
- Yıkanabilir.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- Professional Griddle Grill Tools - Curved or slanted edges which make the griddle tools easier to use,
ergonomic handle of each tools for the best griddle experience.

- Material: Stainless steel
- Constructed with professional stainless steel making them stronger and more durable.
- Large surface is perfect for picking up and flipping.
- 2 premium leak-free bottles made of durable plastic with cap. Avoiding the leakage during transport

or storage.
- Dishwasher safe. Easy clean with warm soapy water.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.CG.A.01 Spatula Set
Spatula Set - - -

OPT.CG.A.02 2 Adet Yumurta Kalıbı
2*Fried Egg Mold - - -

OPT.CG.A.03 2*400ml Şişe
2*400ml Bottles - - -



TEKNİK ÖZELLİKLER

- 3 mm Paslanmaz çelik dış gövde 3 m çelik iç
gövde.

- Taban ve yan duvarlar, maksimum ısı verimliliği
ve ısıya karşı direnç sağlamak için refrakter
tuğlalarla kaplanmıştır.

- Mukavemet ve dayanıklılık sağlayan kaliteli
çelikler kullanılarak üretilmiştir.

- Ergonomik tasarım kullanım kolaylığı ve pratiklik
sağlar.

- Ağır yüke dayanıklı tekerlekler temizlik kolaylığı
sağlar.

- Özel olarak tasarlanmış alt dolap
gastronorm küvet kullanımına uygun olup
kapalı çekmecelerde hijyenik saklama gerektiren
ürünlerinizi muhafaza edebilirsiniz.

- Yüksekliği ayarlanabilen asansör
ızgara kullanımı ile yüksek kalitede pişirime ve
dinlendirmeye imkan veren özel tasarım.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- 3 mm stainless steel outer body 3 m steel inner
body.

- Base and side walls are lined with refractory
bricks to provide maximum heat efficiency and
heat resistance.

- Manufactured using quality steels that provide
strength and durability.

- Ergonomic design provides ease of use and
practicality.

- Heavy-duty wheels provide ease of cleaning.
- The specially designed lower cabinet is suitable

for the use of gastronorm tubs, and you can
store your products that require hygienic storage
in closed drawers.

- Special design that allows high quality cooking
and resting with the use of height-adjustable
elevator grill.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.PG.01
Asansörlü Izgara

Parilla Grill

1600x800x1600 600 2,10 5,2

OPT.PG.02 2000x800x1600 750 2,56 6,1

OPT.PG.03 2400x800x1600 900 3,10 7,0

www.optimummutfak.com

Mutfağınıza Güç Katan Teknolojik Tasarımlar!

Technological Designs

ASANSÖRLÜ
IZGARA
Parilla Grill

That Add Power to Your Kitchen!



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA  Tel: 0 242 502 12 36
info@optimummutfak.com

TEKNİK ÖZELLİKLER

- Tüm aksesuarlar ergonomik kullanıma uygun
çelikten imal edilmiştir.

- Gıda ile temasında sakınca yoktur.
- Izgaraları temizlerken kimyasal ve su

kullanmayınız.
- Izgara temizliği için ızgara fırçası kullanınız.
- Kül temizliği için kül küreği kullanınız.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- All accessories are made of steel suitable for
ergonomic use.

- There is no harm in contact with food.
- Do not use chemicals and water while

cleaning the grills.
- Use grill brush for grill cleaning.
- Use ash shovel for ash cleaning.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.PG.A.01 Döküm Izgara
Cast Iron Grill 170x600x20 - -

OPT.PG.A.02 Çubuk Izgara
Rod bar grill 500x600x20 - -

OPT.PG.A.03 Kare Izgara
V-shape grill 500x600x20 - -



TEKNİK ÖZELLİKLER

- 3 mm Paslanmaz çelik dış gövde 3 m çelik
iç gövde

- Taban ve yan duvarlar, maksimum ısı verimliliği
ve ısıya karşı direnç sağlamak için refrakter
tuğlalarla kaplanmıştır

- Mukavemet ve dayanıklılık sağlayan kaliteli
çelikler kullanılarak üretilmiştir

- Ergonomik tasarım kullanım kolaylığı ve pratiklik
sağlar

- Ağır yüke dayanıklı tekerlekler temizlik kolaylığı
sağlar

- Özel olarak tasarlanmış alt dolap gastronorm
küvet kullanımına uygun olup kapalı
çekmecelerde hijyenik saklama gerektiren
ürünlerinizi muhafaza edebilirsiniz.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- 3 mm stainless steel outer body 3 m steel inner
body

- Base and side walls are lined with refractory
bricks to provide maximum heat efficiency and
heat resistance

- Manufactured using quality steels that provide
strength and durability

- Ergonomic design provides ease of use and
practicality

- Heavy-duty wheels provide ease of cleaning.
- The specially designed lower cabinet is suitable

for the use of gastronorm tubs, and you can
store your products that require hygienic storage
in closed drawers.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.CG.01
Kömürlü Izgara

Charcoil Grill

1600x800x900 350 1.53 10

OPT.CG.02 2000x800x900 500 1,44 12

OPT.CG.03 2400x800x900 650 1,73 14

www.optimummutfak.com

Ergonomik Tasarım,
Maksimum Kalite ve Güvenlik!

Ergonomic Design

KÖMÜRLÜ
IZGARA
Charcoal Grill

Maximum Quality and Security!



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA  Tel: 0 242 502 12 36
info@optimummutfak.com

TEKNİK ÖZELLİKLER

- Tüm aksesuarlar ergonomik kullanıma uygun çelikten imal edilmiştir.
- Gıda ile temasında sakınca yoktur.
- Izgaraları temizlerken kimyasal ve su kullanmayınız.
- Izgara temizliği için ızgara fırçası kullanınız.
- Kül temizliği için kül küreği kullanınız.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- All accessories are made of steel suitable for ergonomic use.
- There is no harm in contact with food.
- Do not use chemicals and water while cleaning the grills.
- Use grill brush for grill cleaning.
- Use ash shovel for ash cleaning.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.CG.A.01 Döküm Izgara
Cast Iron Grill 170x600x20 - -

OPT.CG.A.02 Çubuk Izgara
Rod Bar Grill 500x600x20 - -

OPT.CG.A.03 Kare Izgara
V-Shape Grill 500x600x20 - -



TEKNİK ÖZELLİKLER

- 3 mm çelik dış gövde 3 m çelik iç gövde
paslanmaz çelik kaplama ve dekoratif sac

• Taban ve yan duvarlar, maksimum ısı verimliliği
ve ısıya karşı direnç sağlamak için refrakter
tuğlalarla kaplanmıştır.

• Mukavemet ve dayanıklılık sağlayan kaliteli
çelikler kullanılarak üretilmiştir

• Ergonomik tasarım kullanım kolaylığı ve pratiklik
sağlar

• Yüksekliği ayarlanabilen asansör
ızgara kullanımı ile yüksek kalitede pişirime ve
dinlendirmeye imkan veren özel tasarım.

• Kül Haznesi.
• Kömür depolama dolabı.
• Hızlı ateşleme için hava kanalı.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- 3 mm stainless steel outer body 3 m steel inner
bodystainless steel coating and decorative sheet

- Base and side walls are lined with refractory
bricks to provide maximum heat efficiency
and heat resistance.

- Manufactured using quality steels that provide
strength and durability Ergonomic design provides
ease of use and practicality

- Special design that allows high quality cooking
and resting with the use of height-adjustable
elevator grill.

- Ash drawer.
- Charcoal storage cabinet.
- Air flap.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.BPGO.01

Siyah Asansörlü ve Fırınlı 
Izgara

Black Parilla Grill &Oven

1800x900x1700 500 2.76 7,2

OPT.BPGO.02 2000x900x1700 600 3,06 9,7

OPT.BPGO.03 2200x900x1700 700 3,37 11,2

www.optimummutfak.com

Dekoratif Tasarım Yüksek Kalite İle Bir Arada!

Decorative Design

SİYAH
ASANSÖRLÜ VE
FIRINLI IZGARA
Black Parilla Grill & Oven

Combined With High Quality!



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA  Tel: 0 242 502 12 36
info@optimummutfak.com

TEKNİK ÖZELLİKLER

- Tüm aksesuarlar ergonomik kullanıma uygun
çelikten imal edilmiştir.

- Gıda ile temasında sakınca yoktur.
- Izgaraları temizlerken kimyasal ve su

kullanmayınız.
- Izgara temizliği için ızgara fırçası kullanınız.
- Kül temizliği için kül küreği kullanınız.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- All accessories are made of steel suitable for
ergonomic use.

- There is no harm in contact with food.
- Do not use chemicals and water while

cleaning the grills.
- Use grill brush for grill cleaning.
- Use ash shovel for ash cleaning.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.BPG.A.01 Döküm Izgara
Cast Iron Grill 170x600x20 25 0,02

OPT.BPG.A.02 Çubuk Izgara
Rod bar grill 600x600x20 30 0,08

OPT.BPG.A.03 Kare Izgara
V-shape grill 600x600x20 30 0,08



TEKNİK ÖZELLİKLER
- 3 mm çelik dış gövde 3 m çelik iç gövde 

paslanmaz çelik kaplama ve dekoratif sac
- Taban ve yan duvarlar, maksimum ısı verimliliği

ve ısıya karşı direnç sağlamak için refrakter
tuğlalarla kaplanmıştır.

- Mukavemet ve dayanıklılık sağlayan kaliteli
çelikler kullanılarak üretilmiştir

- Ergonomik tasarım kullanım kolaylığı ve pratiklik
sağlar

- Yüksekliği ayarlanabilen asansör
ızgara kullanımı ile yüksek kalitede pişirime ve
dinlendirmeye imkan veren özel tasarım.

- Kül Haznesi.
- Kömür depolama dolabı.
- Hızlı ateşleme için hava kanalı.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- 3 mm stainless steel outer body 3 m steel inner
bodystainless steel coating and decorative sheet

- Base and side walls are lined with refractory
bricks to provide maximum heat efficiency and
heat resistance.

- Manufactured using quality steels that provide
strength and durability.

- Ergonomic design provides ease of use and
practicality

- Special design that allows high quality cooking
and resting with the use of height-adjustable
elevator grill.

- Ash drawer.
- Charcoal storage cabinet.
- Air flap.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.BPG.01

Siyah Asansörlü Izgara
Black Parilla Grill

1600x900x1700 400 2.45 5,2

OPT.BPG.02 1800x900x1700 450 2,76 5,7

OPT.BPG.03 2000x900x1700 500 3,06 6,2

www.optimummutfak.com

Dekoratif Tasarım Yüksek Kalite İle Bir Arada!

Decorative Design

SİYAH
ASANSÖRLÜ
IZGARA (KÖMÜRLÜ)
Black Parilla Grill (Charcoal)

Combined With High Quality!



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA  Tel: 0 242 502 12 36
info@optimummutfak.com

TEKNİK ÖZELLİKLER

- Tüm aksesuarlar ergonomik kullanıma uygun
çelikten imal edilmiştir.

- Gıda ile temasında sakınca yoktur.
- Izgaraları temizlerken kimyasal ve su

kullanmayınız.
- Izgara temizliği için ızgara fırçası kullanınız.
- Kül temizliği için kül küreği kullanınız.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- All accessories are made of steel suitable for
ergonomic use.

- There is no harm in contact with food.
- Do not use chemicals and water while

cleaning the grills.
- Use grill brush for grill cleaning.
- Use ash shovel for ash cleaning.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.BPG.A.01 Döküm Izgara
Cast Iron Grill 170x600x20 25 0,02

OPT.BPG.A.02 Çubuk Izgara
Rod bar grill 600x600x20 30 0,08

OPT.BPG.A.03 Kare Izgara
V-shape grill 600x600x20 30 0,08



TEKNİK ÖZELLİKLER

- 2 mm Paslanmaz çelik dış gövde 2 m çelik iç
gövde

- Taban ve yan duvarlar, maksimum ısı verimliliği
ve ısıya karşı direnç sağlamak için refrakter
tuğlalarla kaplanmıştır.

- Mukavemet ve dayanıklılık sağlayan kaliteli
çelikler kullanılarak üretilmiştir

- Ergonomik tasarım kullanım kolaylığı ve pratiklik
sağlar

- Özel tasarım harlama sistemli

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- 2 mm stainless steel outer body 2 m steel inner
body

- Base and side walls are lined with refractory
bricks to provide maximum heat efficiency and
heat resistance.

- Manufactured using quality steels that provide
strength and durability

- Ergonomic design provides ease of use and
practicality

- Specially designed ignition system

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.RG.01

Robatayaki Izgara
Robatayaki Grill

850x500x800 130 0,34 1,9

OPT.RG.02 1150x500x800 164 0,46 2,2

OPT.RG.03 1450x500x800 195 0,58 2,5

www.optimummutfak.com

Robata Izgara İle Japon Kültürünü Deneyimleyin!

Experience Japanese Culture

ROBATAYAKİ
IZGARA
Robatayaki Grill

OPTIMUM Robata Grill Japon kültürünün, müşterilerin önünde 
pişirim yapmasına olanak sağlayan bir ürünüdür. Küçük 
porsiyonlar halinde hazırlanmış şişler kömürde pişirilir. Her türlü 
et ve balığı orjinal lezzetini kaybetmeden pişirebilmek için idealdir. 
OPTIMUM Robata Grill ürünlerinizi birkaç seviyede pişirebilmek 
için farklı aksesuarlar ile birlikte size kullanım kolaylığı sağlar. 
Robata Grill ile canlı yemek pişirmenin keyfine varacaksınız ve 
şeflerin ızgarada yemeklerini nasıl hazırladığını göreceksiniz.

The Optimum Robatagrill is the new charcoal grill for cooking in the 
robatayaki style, an ancient technique of Japanese culture consisting 
of grilling in front of the diners. The small portions of food are grilled 
on skewers over hot charcoal. Ideal for cooking all types of meat and 
fish in a unique way, where the ingredients never lose the original 
flavor. The Optimum Robatagrill offers several levels of grilling and
includes different types of accessories for working over charcoal 
kebabs, grills, etc. With the Robatagrill you will enjoy live cooking and 
will see how the chefs prepare their dishes around the grill.

with Robata Grill!



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA  Tel: 0 242 502 12 36
info@optimummutfak.com

TEKNİK ÖZELLİKLER

- Tüm aksesuarlar ergonomik kullanıma
uygun çelikten imal edilmiştir.

- Gıda ile temasında sakınca yoktur.
- Izgaraları temizlerken kimyasal ve su

kullanmayınız.
- Izgara temizliği için ızgara fırçası	kullanınız.
- Kül temizliği için kül küreği kullanınız.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- All accessories are made of steel
suitable for ergonomic use.

- There is no harm in contact with food.
- Do not use chemicals and water while

cleaning the grills.
- Use grill brush for grill cleaning.
- Use ash shovel for ash cleaning.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.RG.A.01 ŞİŞ
Skewer 250 mm - -

OPT.RG.A.02 Döküm Çapraz Izgara
Cast Iron Diagonal Grill 354x325x10 4 0,002

OPT.RG.A.03 Döküm Pleyt Izgara
Cast Iron Pleyt Grill 354x325x10 7 0,002

OPT.RG.A.04 Set Altı Tezgah
Undercounter Cabinet

1000x700x750 
1300x700x750 
1600x700x750

35
40
45

0.52 
0.68 
0.84



TEKNİK ÖZELLİKLER

- 500 °C çalışma Isısı.
- 740x650 mm tel ızgara ebatı.
- Saatte 20 kg et kapasitesi.
- Kül çekmecesi.
- Standart davlumbaz.
- Paslanmaz çelik gövde.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- 500 °C working temperature.
- 740x650 mm grill rack size.
- 20 kg meat / h capacity.
- Ash drawer.
- Standard hood.
- Stainless Steel Body.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Tel Izgara / 
Grill Rack

OPT.CO.01 Kömürlü Fırın
Charcoal Oven Red 920x850x650/1320 260 0.97 740x650

www.optimummutfak.com

Etinizi Pişirirken Fark Yaratın!

KÖMÜRLÜ
FIRINLAR
Charcoal Ovens

When Cooking Your Meat!

Make a Difference



AKSESUARLAR
Accessories

Ağır Kullanım Izgara Serisi
Heavy Duty Grill Series

www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA  Tel: 0 242 502 12 36
info@optimummutfak.com

TEKNİK ÖZELLİKLER

- Tüm aksesuarlar ergonomik kullanıma uygun
çelikten imal edilmiştir.

- Gıda ile temasında sakınca yoktur.
- Izgaraları temizlerken kimyasal ve su

kullanmayınız.
- Izgara temizliği için ızgara fırçası kullanınız.
- Kül temizliği için kül küreği kullanınız.

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- All accessories are made of steel suitable for
ergonomic use.

- There is no harm in contact with food.
- Do not use chemicals and water while cleaning

the grills.
- Use grill brush for grill cleaning.
- Use ash shovel for ash cleaning.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

OPT.CO.A.01 Üst Dinlendirme
Top Grill 896x730x251 27 0.16

OPT.CO.A.02 Fırın Alt Standı
Oven Bottom Stand 920x845x815 56 0.54

OPT.CO.A.03
Paslanmaz Alt Dolap Kapaklı

Stainless Steel Bottom Cabinet with 
Door

890x770x805 52 0.52



TEKNİK ÖZELLİKLER

- 220V çalışma voltajı
- Temperli siyah cam
- Üstten halojen ısıtmalı
- Dijital kontrol
- Çalışma aralığı: 30 °C / 90 °C

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- 220V operating voltage
- Tempered glass
- Halojen lamp
- Digital control
- Working temperature: 30 °C / 90 °C

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.HD.01 Sıcak Teşhir Ünitesi Gn1/1x2
Hot Display Unit Gn1/1x2 800x580x500 24 0.25 3

OPT.HD.02 Sıcak Teşhir Ünitesi Gn1/1x3
Hot Display Unit Gn1/1x3 1100x580x500 36 0.33 4,5

www.optimummutfak.com

SICAK TEŞHİR 
ÜNİTELERİ
(Halojen Isıtıcılı)

Hot Display Units (Halogen Lamp)

- Optimum tarafından dizayn edilen sıcak teşhir üniteleri, dijital 
kontrollü ısıtıcılar ve halojen lambalarla yemeklerinizi güvenli
sıcaklıkta tutmanızı sağlar.

- Hot display units designed by Optimum allow you to keep your 
food at a safe temperature with digitally controlled heaters
and halogen lamps.

Maksimum Gıda Güvenliği!

Maximum
Food Safety!



www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA
Tel: 0 242 502 12 36  info@optimummutfak.com

TEKNİK ÖZELLİKLER

- 220V çalışma voltajı
- Temperli siyah cam
- Üstten halojen ısıtmalı
- Dijital kontrol
- Çalışma aralığı: 30 °C / 90 °C

TECHNICIAL SPECIFICATIONS

- 220V operating voltage
- Tempered glass
- Halojen lamp
- Digital control
- Working temperature: 30 °C / 90 °C

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.HD.03

Ankastre Sıcak Teşhir
Ünitesi Gn1/1x2

Built-in Hot Display Unit 
Gn1/1x2

800x580x450 24 0.25 3

OPT.HD.04
Sıcak Teşhir Ünitesi Gn1/1x3

Built-in Hot Display Unit 
Gn1/1x3

1100x580x450 36 0.33 4,5

ANKASTRE SICAK
TEŞHİR ÜNİTELERİ
(Halojen Isıtıcılı)
Built-in Hot Display Units
(Halogen Lamp)

- Optimum tarafından dizayn edilen sıcak teşhir üniteleri, dijital 
kontrollü ısıtıcılar ve halojen lambalarla yemeklerinizi güvenli
sıcaklıkta tutmanızı sağlar.

- Hot display units designed by Optimum allow you to keep your 
food at a safe temperature with digitally controlled heaters
and halogen lamps.

Maksimum Gıda Güvenliği!

Maximum
Food Safety!

Teşhir Üniteleri
Display Units



 

TEKNİK ÖZELLİKLER
- 1,2 mm Galvaniz sacdan ve 304 kalite paslanmaz çelik malzemeden imal edilmiştir.
- Tutma kulpları ısı iletimini azaltmak için özel halat ile sarılmıştır.
- Tüm gövde ısıya dayanıklı statik boya ile boyanmış olup yanma haznesi özel olarak 600 C dereceye 			 
	 dayanıklı boya ile boyanmıştır.
- Kömür haznesi yükseklik ayarlı mekanizmaya sahiptir.
- Özel olarak tasarlanmış açılıp kapanabilen iroko ahşap raf sistemi kullanım kolaylığı sağlar.
- Kapak ile birlikte açılıp kapanan dinlendirme katına sahiptir.
- Etinizi istediğiniz ayarda (Rare /Medium/Well) pişirebilmenize olanak sağlayan programlanabilir proplu 			 
	 dijital termostat sistemi
- Çapraz döküm ızgara, nervürlü döküm pleyt ızgara, arka kısımda pizza vb ürünleri pişirebilmeniz için 			 
	 bakery döküm ızgara ve paslanmaz kaplamalı tel ızgara tüm ürünleri pişirebilmenize imkan sağlar.
- 220 V elektrik ile çalışan çevirme motoru ile çevirmeli pişirimeye olanak sağlar.
- Su geçirmez koruyucu kılıfa sahiptir.
- Kapaklı ve yüksek kaliteli tekerlekli alt dolap
- Fümeleme yapmak için özel tasarlanmış smoke haznesi

TECHNICIAL SPECIFICATIONS
- It is made of 1.2 mm Galvanized sheet and 304 quality stainless steel material.
- The handles are wrapped with a special rope to reduce heat conduction.
- The whole body is painted with heat resistant static paint and the combustion chamber is specially painted
	 with paint resistant to 600 C degrees.
- The charcoal chamber has a height-adjustable mechanism.
- The specially designed iroko wooden shelf system, which can be opened and closed, provides ease of use.
- It has a resting shelf that can be opened and closed together with the cap.
- Digital thermostat system with programmable probe that allows you to cook your meat at the desired setting
	 (Rare / Medium / Well).
- Diagonal cast grill, ribbed cast plate grill, bakery cast grill and stainless-coated wire grill allow you to cook
	 pizza, fish,meat etc.
- It allows cooking by turning with its 220 V electrically powered rotary engine.
- Waterproof protective case.
- High quality wheeled base cabinet with door.
- Smoke chamber specially designed for smoking.

Kod / Code Ürün Adı / Description Ebatlar / Dimension
a x b x c (mm)

Ağırlık / Weight
(kg)

Net / Net
(m3)

Güç / Power
(kw)

OPT.FM.01 Firemagic Smoke Barbeque 1200x700x1100 65 0.92 2

www.optimummutfak.com

FIREMAGIC 
MANGAL
Firemagic Smoke Barbeque



Optimum Ev Koleksiyonu
Optimum Home Collection

www.optimummutfak.com

AOSB 3. Kısım 35 Cad. No:13 Döşemealtı - ANTALYA  Tel: 0 242 502 12 36
info@optimummutfak.com

AKSESUARLAR
Accessories

Dekoratif Tasarım Yüksek Kalite İle Bir Arada!

Decorative Design
Combined With High Quality!

	

	

Döküm Çapraz Izgara
Diagonal Grill

Programlanabilir LCD Ekran
Programmable LCD Display

Pleyt ve Unlu Mamul Izgarası
Plate and Bakery Grill

Döner Şişi
Rotisserie Skewer

Şiş Takımı
Skewers Set

Su Geçirmez Kılıf
Waterproof Cover

Tel Izgara
Wire Grill

Maşa
Tongs

M
EV
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